
ENTREES - FINGER FOOD

Pain à l’AilPâte à Pizza-Crème d’Ail-Origan Fr. 14.-
Bruschetta4 Tranches :Tomates concassées-Basilic Vinaigre Balsamique-Oignons hachés-Ail Fr. 16.-
Bruschetta de Légumes au Quinoa4 Tranches Fr. 16.-
AntipastiCourgettes Marinées-Artichauts-Aubergines Marinées-Bufala-Bruschetta Fr. 19.-
Escargots Gratinés au Beurre d’Ail 6 pièces12 pièces Fr. 14.-Fr. 25.-
Foie Gras de Canard Poêlé sur Pain d’Épices MaisonRéduction de Porto, Chutney à la Pomme Fr. 26.-
Salaisons du Pays (origine Suisse)Viande Séchée, Jambon Cru,Saucisse, Lard Sec, Fromage Fr. 27.-
Tartine LanguedociennePurée de Mangue,Confit de Canard, Marbré de Foie Gras, Magret de Canard, Pignons de Pin Fr. 28.-

SALADES ET SOUPES

Salade Verte Fr. 8.-
Salade Mêlée Fr. 12.-
Soupe du Jour Fr. 12.-
Minestrone Fr. 14.-

Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats, susceptibles de provoquer des allergies ou des
intolérances



FONDUES AU FROMAGE (MIN 2 PERSONNES - 200GR/PERS.)

Fondue Moitié - MoitiéGruyère et Vacherin Fribourgeois – Fromagerie Piller Manu à Semsales Fr. 26.-
Fondue de l’Alpage de Mondralèche Fr. 26.-
Supplément Bolets Fr. 4.-

SPAGHETTI
Carbonara à l’Italienne Fr. 26.-

PLAT VÉGÉTARIEN

Gauffre Végétale aux Légumes Fr. 38.-

MOULES DE CORDES D’IRLANDE ET RAVIOLES

Marinières Fr. 32.-
Poulettes Fr. 32.-
Ravioles à la Chair de Crabe - Jus Corsé de Crustacés Fr. 38.-

Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats, susceptibles de provoquer des allergies ou des
intolérances



VIANDES

Tartare de Bœuf à l’Italienne, Coupé au Couteau - Salade - Frites MaisonPignons de Pin-Tomates Séchées-Roquette-Copeaux de Parmesan-Huile d’Olive- VinaigreBalsamique
Fr. 36.-

Cuisse de Canard Désossée et Farçie - Jus Corsé au Romarin - Barigouled’Artichaut aux Bolets - Pommes Sautées Fr. 44.-
Entrecôte de Bœuf au Chalet (250gr) - Légumes de Saison - Frites MaisonBeurre Maison Fr. 46.-
Pièce de Veau Prise dans le Carré - Sauce aux Morilles - Légumes de SaisonPommes Williams Fr. 46.-

FONDUES À LA VIANDE (MIN 2 PERSONNES – 200 GR/PERS.)Petite Salade Mêlée, Frites « Maison », Garniture et Sauces « Maison »

La Bacchus (Bœuf), Bouillon au Vin Rouge Fr. 44.-
Au Chalet (Bœuf Mariné) Fr. 47.-
Supplément Viande 100 gr. Fr. 12.-

PROVENANCE DE LA VIANDE
Bœuf (Suisse et Irelande),Canard (France), Veau (Suisse) , Escargots ()

Cuisine élaborée – Fait Minute – Merci pour votre patience

AINSI QUE LES SUGGESTIONS DU MOMENTAVEC DES PRODUITS DE SAISON



PIZZAS
aussi à l’emporter

Petite NormaleMargherita Tomate, origan, mozzarella Fr. 16.- Fr. 17.-
Capricciosa Tomate, origan, mozzarella, jambon Fr. 17.- Fr. 19.-
Santa Lucia Tomate, origan, mozzarella, jambon, champignonsfrais Fr. 19.- Fr. 21.-
Napolitaine Tomate, origan, mozzarella, anchois, câpres, olive Fr. 19.- Fr. 21.-
Calabraise Tomate, origan, mozzarella, salami piquant Fr. 20.- Fr. 22.-
Alsacienne Crème, oignons, mozzarella, lardons, fromage râpé Fr. 20.- Fr. 22.-
Mafioso Tomate, origan, mozzarella, anchois, câpres,champignons frais, poivrons, piments Fr. 20.- Fr. 22.-
Calzone Tomate, mozzarella, jambon, champignons frais,œuf, oignons Fr. 21.- Fr. 23.-
Thon Tomate, origan, mozzarella, ail, thon, tomatescerises Fr. 21.- Fr. 23.-
Végétarienne Tomate, origan, mozzarella, champignons frais,courgettes, poivrons, aubergines Fr. 22.- Fr. 24.-
Orientale Tomate, mozzarella, poivrons, olives, merguez,oignons Fr. 22.- Fr. 24.-
4 fromages Tomate, origan, mozzarella, gorgonzola, fromagede chèvre, fromage à raclette Fr. 23.- Fr. 25.-
Campagnola Tomate, origan, mozzarella di bufala, roquette,tomates cerises, jambon de parme Fr. 23.- Fr. 25.-
Zodiaque Tomate, mozzarella, fromage raclette, lard sec,jambon cru, viande séchée Fr. 24.- Fr. 26.-

Majoration du prix de Fr 5.- (droit de couvert) pour une commande d’une pizza pour deux personnes.


